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EI Provisoires

EI Définitives

Unité académique d’embauche : ~_nutrition

Sigle et titre du cours : ~ NUT 4013 - Techno et chimie alimentaire

Dipldme universitaire exigé et expérience pertinente requise

B.Sc. en nutrition ou en diététique ou en science des aliments ou domaine pertinent
M.Sc. en nutrition ou dans un domaine pertinent

Expérience de travail dans le champs d'activités de I'agro-alimentaire (minimum 3 ans)
Membre en régle de 'ODNQ serait un atout

Equivalence du dipldme universitaire (formation et expérience) s'il y a lieu

Description du cours selon I'annuaire général de I'Université

Concepts spécifiques a I'industrie alimentaire : propriétés physico-chimiques des ingrédients, analyse nutritionnelle et effets des
procédés, controle de qualité, cadres réglementaires, marketing et enjeux. Mesures sensorielles et de textures.
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