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EI Provisoires
EI Définitives

Unité académique d’embauche : Faculté de médecine - Département de nutrition

Sigle et titre du cours :  NUT 1026 - Science des aliments 1

Dipldme universitaire exigé et expérience pertinente requise

B.Sc. en nutrition ou B.Sc en diététique

M.Sc. en nutrition ou M.Sc science des aliments

Expérience de travail reliée au domaine des aliments (production, chimie des aliments, Iégislation) minimum deux ans
Membre en régle de I'Ordre des diététistes-nutritionnistes du Québec

Equivalence du dipldme universitaire (formation et expérience) s'il y a lieu

Description du cours selon I'annuaire général de I'Université

Propriétés fonctionnelles des aliments et leur transformation en contexte d’alimentation durable et de diversité.
Analyse sensorielle en nutrition normale et clinique.

Qualité et salubrité des aliments et de I'eau.

Littératie alimentaire.
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